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Yorspeisen

Knackiger Frisee- und Baby-Leaf-Salat mit Rapsol, Balsamicoessig,
Pinienkernen, Parmesanspinen und gebratenen Riesengarnelen
€12,50

Frisches Steinofenbaguette
mit Knoblauch und Grana Padano gratiniert
mit pikanter Schalotten-Schnittlauch-Creme
€7,50

Carpaccio vom Rinderfilet auf Oliven-Tapenade
mit gerosteten Pinienkernen, Rucola, Aceto Balsamico
und geriebenem Parmesan
€ 15,00

Suppen

Tomatencremesiippchen mit Kokossahne
€6,00

Rinderconsommé mit gebratenen Pfifferlingen
und Glasnudeln
€ 8,00
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Zwischengerichte

Tafelspitzsulz mit Kerbelschaum, in Sesamol sautierten Sojasprossen
und gebratenem Wachtelei
€ 15,50

Zitrus-Forellen-Rollchen mit buntem Gemiise gefiillt
auf Limonenschaum mit Krauter-Tagliatelle
€17,50

Vegetarisches

Pikante Penne Rigate mit frischem Lauch, Pfifferlingen,
roten Cherrytomaten und Ei
€ 16,50

Nussiges Gemiise mit WeiBkraut, Karotten, frischem Spinat, Erdniissen
und Pekanniissen auf Chili-Karotten-Salsa
€ 15,50
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Fischgerichte

Im Parmaschinken gebratene Seeteufelmedaillons
mit Absinth-Limonenschaum, Mangold-Kumquat-Gemiise
und Schnee von blauen Kartoffeln
€ 23,00

Auf der Haut gebratenes Doradenfilet mit Knoblauchbutter,
Zucchini, Kirschtomaten und Oliven-Basilikum-Stampf
€21,00

Kross gebratenes Zanderfilet mit Passionsfruchtschaum,
griinem Spargel und Tomatenpolenta
€21,50

Fleischgerichte

Brust und Keule von der Oldenburger Bauernente knusprig gebacken
mit Apfelrotkohl, Orangen-Rosmarin-Jus und Herzoginkartoffeln
€22,00

Schnitzel aus dem Kalbsriicken
mit Zitrone, Kapern und Sardellenfilet garniert
mit Schwarzwurzel-Tomatenrahm und sautierten La-Ratte-Kartoffeln
€21,00

Riicken vom Bentheimer Lamm im Brotmantel mit Barlauchpesto,

frischem Gemiise und Bulgur-Risotto
€ 25,50
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Steaks

Schweineriickensteak 200gr. € 18,50

Schweinemedallions 200gr. € 19,50

... und vom argentinischen Weiderind :

Filetsteak 200gr. € 28,50
Rumpsteak 200gr. € 24,50
Entrecote 200gr. € 25,50

Zu allen Steaks servieren wir Thnen wahlweise
Sauce Béarnaise, Pfeffersauce oder Burgundersauce.

Bitte wihlen Sie zu Threm Steak zwei der folgenden Beilagen:

- Fritierte Kartoffeln mit Kriuterquark - Speckbohnen

- Pommes Frites - Kohlrabi

- Herzoginkartoffeln - Rosenkohl

- Basmatireis - Broccoli

- Kroketten - Kaiserschoten

- Salat der Jahreszeit - Champignons
mit einem Dressing Ihrer Wabhl: in Kriuterrahm

Vinaigrette, Petersilien-, Joghurt-
oder French Dressing

Jede weitere bestellte Beilage berechnen wir mit € 3,50 pro Portion.
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Kleine Gerichte

»Dinklager Burgwaldpfanne*‘:
Rinderfiletgeschnetzeltes nach Art des Hauses mit Butterspitzle
und Gurkensalat
€ 19,00

Basilikumnudeln mit frischem Lachs, Shrimps
und Limonen-Absinthsauce
€ 15,00

Duett von geriducherten Matjes und Lachs mit Preiselbeersahne,
Friichtebrot und Salaten der Jahreszeit
€ 14,50

Rosa gebratenes Roastbeef mit Remouladensauce,
marinierten Blattsalaten, Mixed Pickles
und Folienkartoffel mit Sour Cream
€ 16,00
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Fiir die Groffen von morgen

Portion Pommes Frites oder Kartoffelkroketten
mit Ketchup oder Mayonnaise
€ 3,50

,,Bob Spezial‘:
Saftiges Schweineschnitzel mit Erbsen und Mohren,
Rahmsauce und Pommes frites
€ 8,50

,,Pokémonteller:
Putenbruststeak mit buntem Gemiise,
Rahmsauce und Kroketten
€ 8,50

,, YU-Gi-Oh*:
Bunte Nudeln mit Geschnetzeltem vom Schwein

in einer Pilzrahmsauce
€9,50
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Desserts

Exotische Obstterrine mit Mangosorbet
und Brombeerfruchtmark
€ 6,50

Panna Cotta mit frischen Erdbeeren
und Rhabarberconfit
€ 7,50

Creme Brialée mit Cassissorbet
€ 8,00

Basilikum-Honigparfait auf einem Ananascarpaccio
mit Nougatschaum
€ 7,50

Auswabhl von franzosischen Késespezialititen
mit siiBem Feigensenf
€ 11,00



